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Visuels non contractuels. Suggestions de présentation 
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  4 - Petits déjeuner 
  5 – Coffrets Douceur 
  6 – Coffrets Séduction 
  7 – Coffrets Tentation 
  8 – Coffrets Gourmandise 
  9 – Coffrets Premium 
 10 – Coffrets Ethiques 
 11 – Coffret Dépanneur & Packs 
 12 – Carte des boissons 
 13 – Nos Cocktails 
 16 – Nos Cocktails Déjeunatoires 
 17 – Nos Buffets 
 20 -  Nos Menus 
 22 – Conditions générales (extrait) 
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Il est possible de remplacer la vaisselle jetable 

  par de la porcelaine, demandez nous un devis 
 

Visuels non contractuels. Suggestions de présentation 
 

 
��

PETIT DEJEUNER CLASSIC   
6,10 € ht. (6.44 €ttc.) 

 
3 minis viennoiseries 

Jus d’orange  
 eau minérale 

Café – thé  en thermos 
Vaisselle jetable 

(Tasses – verres- cuillères et serviettes) 
 

PAUSE DOUCEUR 
6,15 € ht. (6,28 € ttc.) 

 
Café – thé en thermos 

Jus d’orange et eau minérale 
4 mignardises sucrées 

Vaisselle jetable 
(Tasses – verres- cuillères et serviettes) 

 

PETIT DEJEUNER COMPLET  
7,05 € ht. (7.44 € ttc.) 

 
2 minis viennoiseries 

1 petit pain avec beurre, confiture et miel 
1 Yoghourt 

Jus d’orange et eau minérale 
Café – thé en thermos 

Vaisselle jetable 
(Tasses – verres- cuillères et serviettes) 

   Nos petits  déjeuner 

PETIT DEJEUNER CONTINENTALE 
7,90 € ht  (8,33 € ttc.) 

 
2 minis viennoiseries 

1 petit pain avec beurre, confiture et miel 
1 Yoghourt 

Assortiment de charcuterie (3pièces/pers) 
Jus d’orange et eau minérale 

Café – thé en thermos 
Vaisselle jetable 

(Tasses – verres- cuillères et serviettes) 

Pour commander : 
 
Tel : 01.61.38.20.92 
Fax : 01.61.38.20.93 
mail : avstraiteur@free.fr 
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  Coffrets Douceur 
        16,10 € ht.  (17,23 € ttc.) 
CCoommmmaannddee  aauu  pplluuss  ttaarr dd  llaa  vveeii ll llee  aavvaanntt   1166hh0000    
                                ((aauu--ddeellàà  vvooiirr   ccooff ff rr eett   ddééppaannnneeuurr ))  
MM eennuu  iiddeennttiiqquuee  ppoouurr   ttoouuttee  llaa  ccoommmmaannddee  --  LL iivvrr aaiissoonn  eenn  ssuuss  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
       

  
  

**   GGaarr nnii ttuurr eess  ssuuiivvaanntt     llee  mmaarr cchhéé  dduu  mmoommeenntt     
                                      ((eexx  ::   ttoommaatteess  rr ôôtt iieess//tt iimmbbaall iinnee  oorr iieennttaallee  ––  ppooêêlléé  vvii ll llaaggeeooiissee//  rr iizz  bbaall iiee……))  
 

 
Le conseil de notre sommelier :    
    Vin Blanc :  Bourgogne aligoté      9,20 € ht. (11,00 €t tc.)                            
    Vin rouge : Château Lamothe cotes de bourg  8,75 € ht. (10,46 € ttc.) 

Vittel 1,5 L   2,50 € ht. (2,64  € ttc.) 
Badoit 1 L   2,50 € ht. 2,64   € ttc.) 

 
 

Visuels non contractuels. Suggestions de présentation 
 

Les coffrets Saveur sont composés d’une base cartonnée 
 avec assiettes individuelles clochées, 
couverts plastiques de qualité en emballage hygiénique,une serviette, sel & poivre 
 et un petit pain.                       
 
Supplément pour des couverts inox à la place des plastiques  1, 50 € ht. 

 Nos coffrets rr eeppaass 

Pour commander : 
 
Tel : 01.61.38.20.92 
Fax : 01.61.38.20.93 
mail : avstraiteur@free.fr 
 

Douceur Orientale 
Trio de crudités 

 
Rôti de dindeà l’orientale 

Et ses garnitures 
 

Fromage du jour et sa verdure 
 

Tarte du jour 
 

Douceur Paupiette  
Salade Piémontaise à la volaille 

 
Paupiette de Saumon aux petits légumes, 

sauce Aurore  
Et ses garnitures 

 
Fromage du jour et sa verdure 

 
Entremet poire caramel, crème anglaise 

 

Douceur Sauté de porc 
Assiette de charcuterie 

et ses petits cornichons 
 

Sauté de porc aux olives 
Et ses garnitures 

 
Fromage du jour et sa verdure 

 
Mousse au chocolat 
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  Coffrets SEDUCTION 
        17,95 € ht.  (19,21  € ttc.) 
CCoommmmaannddee  aauu  pplluuss  ttaarr dd  llaa  vveeii ll llee  aavvaanntt   1166hh0000    
                                ((aauu--ddeellàà  vvooiirr   ccooff ff rr eett   ddééppaannnneeuurr ))  
MM eennuu  iiddeennttiiqquuee  ppoouurr   ttoouuttee  llaa  ccoommmmaannddee  --  LL iivvrr aaiissoonn  eenn  ssuuss  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
       

  
  

**   GGaarr nnii ttuurr eess  ssuuiivvaanntt     llee  mmaarr cchhéé  dduu  mmoommeenntt     
                                      ((eexx  ::   ttoommaatteess  rr ôôtt iieess//tt iimmbbaall iinnee  oorr iieennttaallee  ––  ppooêêlléé  vvii ll llaaggeeooiissee//  rr iizz  bbaall iiee……))  
 

 
Le conseil de notre sommelier :    
    Vin Blanc :  Bourgogne aligoté      9,20 € ht. (11,00 €t tc.)                            
    Vin rouge : Château Lamothe cotes de bourg  8,75 € ht. (10,46 € ttc.) 

Vittel 1,5 L   2,50 € ht. (2,64  € ttc.) 
Badoit 1 L   2,50 € ht. 2,64   € ttc.) 

 
 

Visuels non contractuels. Suggestions de présentation 
 

 
Les coffrets Saveur sont composés d’une base cartonnée 
 avec assiettes individuelles clochées, 
couverts plastiques de qualité en emballage hygiénique,une serviette, sel & poivre 
 et un petit pain.                      

 Supplément pour des couverts inox à la place des plastiques  1, 50 € ht. 

 Nos coffrets rr eeppaass 

Pour commander : 
 
Tel : 01.61.38.20.92 
Fax : 01.61.38.20.93 
mail : avstraiteur@free.fr 
 

Séduction Boeuf 
Tarte fine Tomate/chèvre au basilic 

 
Rôti de bœuf sauce poivre 

Et ses garnitures 
 

Fromage du jour et sa verdure 
 

Croquant choco/noisette, crème anglaise 

Séduction Saumon 
Douceur aux trois légumes à la provençale 

 
Filet de Saumon à l’Unilatérale, sauce vierge 

Et ses garnitures 
 

Fromage du jour et sa verdure 
 

Bavarois Framboise et son coulis 
 

Séduction Poulet  
Salade de nouilles à l’asiatique aux crevettes 

et volaille fumée, vinaigrette au soja 
 

Filet de poulet aux asperges 
Et ses garnitures 

 
Fromage du jour et sa verdure 

 
Salade de fruits 
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  Coffrets TENTATION 
           20,70 € ht.  (22,15 € ttc.) 
Commande au plus tard la veille avant 16h00  
                (au-delà voir coffret dépanneur) 
Menu identique pour toute la commande - Livraison en sus 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
       

* Garnitures suivant  le marché du moment  
                                      (ex : tomates rôties/timbaline orientale – poêlé villageoise/ riz balie…) 
 
 

Le conseil de notre sommelier :    
    Vin Blanc :  Bourgogne aligoté      9,20 € ht. (11,00 €t tc.)                            
    Vin rouge : Château Lamothe cotes de bourg  8,75 € ht. (10,46 € ttc.) 

Vittel 1,5 L   2,50 € ht. (2,64  € ttc.) 
Badoit 1 L   2,50 € ht. 2,64   € ttc.) 

 
 
 

Visuels non contractuels. Suggestions de présentation 
 

 
Les coffrets Tentation sont composés d’une base cartonnée 
 avec assiettes individuelles clochées, 
couverts plastiques de qualité en emballage hygiénique,une serviette, sel & poivre 
 et un petit pain.                       

Supplément pour des couverts inox à la place des plastiques  1, 50 € ht. 
 
 

Tentation Magret 

Salade d’Antipasti de légumes grillés et confit  
(salade, aubergine et courgette grillés, tomate confite) 

 
Magret de canard à la plancha au miel de châtaignier  

Et ses garnitures * 
 

Duo fromager et salade 
 

Vague chocolat/caramel beurre salé 
 

Tentation Corbières 
Salade Corbières 

(Frisée, Roquefort, pommes, pignons, vinaigrette à l’huile de noix) 
 

Filet de colin en escabèche 
Et ses garnitures * 

 

Duo fromager et salade 
 

Dacquoise aux fruits 
 

Tentation Crumble  
Terrine Océane et sa tranche de saumon fumé 

 
Pavé de Cabillaud en crumble d’amandes 

Et ses garnitures * 
 

Duo fromager et salade 
 

Fraisier et son coulis 
 

Nos coffrets rr eeppaass 

Pour commander : 
 
Tel : 01.61.38.20.92 
Fax : 01.61.38.20.93 
mail : avstraiteur@free.fr 
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������������������������������������������������ Coffrets GOURMANDISES 
        25,50 € ht .  (27,29 € ttc.) 
Commande au plus tard la veille avant 16h00  
                (au-delà voir coffret dépanneur) 
Menu identique pour toute la commande - Livraison en sus 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
       
 

   * Garnitures suivant  le marché du moment  
                       (ex : flan de légumes croquant/penne à la toscane – poêle méridionale/ gâteau de pomme de terre…) 
 
 

Le conseil de notre sommelier :    
Vin Blanc :  Riesling     13,15 € ht. (15,73 €t tc.)                                  
Vin rouge : Chirouble   13,30 € ht. (15,91  € ttc.) 

Vittel 1,5 L     2,50 € ht. (2,64   € ttc.) 
Badoit 1 L              2,50 € ht. (2,64   € ttc.) 

 
 

Visuels non contractuels. Suggestions de présentation 
 

 
Les coffrets Gourmandise sont composés d’une base cartonnée 
avec assiettes individuelles clochées, 
couverts inox de qualité en emballage hygiénique,une serviette, sel & poivre 
����et un petit pain.    
 

Nos coffrets rr eeppaass 

Pour commander : 
 
Tel : 01.61.38.20.92 
Fax : 01.61.38.20.93 
mail : avstraiteur@free.fr 
 

Gourmandise Orloff 
Salade retour de pêche aux filets de rouget 

  
Rôti de Veau façon Orloff 

Garnitures* 
 

Duo de fromage et salade aux noix 
 

Entremet exotique et son coulis 

Gourmandise Yakitori 
Tartare de Saumon au citron vert 

 
Yakitori de Thon caramélisé, sauce soja 

Garnitures* 
 

Duo de fromage et salade aux noix 
 

Tartelette des sœurs Tatin 
 

Gourmandise Agneau 
Gambas safranées rôties sur lit de légumes 

sautés au Wok 
 

Sauté d’agneau à la provençale 
Garnitures* 

 
Duo de fromage et salade aux noix 

 
Pannacota et son coulis de fruits 
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���������������������������������������������������� Coffrets PREMIUM 
        29,50 € ht.   (31,57 € ttc.) 
Commande au plus tard la veille avant 16h00  
                (au-delà voir coffret dépanneur) 
Menu identique pour toute la commande - Livraison en sus 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
      

   * Garnitures suivant  le marché du moment  
              (ex : duo de courgettes/tagliatelles provençale – poêle campagnarde/mousseline de carottes…) 
 
 

Le conseil de notre sommelier :    
Vin Blanc : Petit Chablis     14,50 € ht. (17,34  €t tc.)                            
Vin rouge :La croix de Plagne      13,50 € ht. (16,15 € ttc.) 

         mont. St. Emilion 
    Vittel 1,5 L        2,50 € ht. (2,64   € ttc.) 
     Badoit 1 L                 2,50 € ht. (2,64   € ttc.) 

 
 
 

Visuels non contractuels. Suggestions de présentation 
 

 
Les coffrets Premium sont composés d’une base cartonnée 
 avec assiettes individuelles clochées, 
couverts inox de qualité en emballage hygiénique,une serviette, sel & poivre 
 et un petit pain.                       
 
 
 

Nos coffrets  rr eeppaass 

Pour commander : 
 
Tel : 01.61.38.20.92 
Fax : 01.61.38.20.93 
mail : avstraiteur@free.fr 

Premium Saint Jacques 
 

Salade du Sud-Ouest 
(salade, magret, gésiers et foie gras) 

 
Poêlé de Saint jacques à la provençale 

Garnitures du moment* 
 

Fromages et petite verdure 
 

Farandole gourmande 
 

Premium Châteaubriant 
 

Duo Terre/Mer 
(Foie gras et saumon mariné « maison ») 

 
Petit Châteaubriant Béarnaise 

Garnitures du moment* 
 

Fromages et petite verdure 
 

Farandole gourmande 



 

����
���������������������������������������������������� Coffret VEGETARIEN 

21,45 € ht.  (22,63  € ttc.) 
Commande au plus tard la veille avant 12h00  

(au-delà voir coffret dépanneur) 
 Livraison en sus 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

             Coffret BIO*  

25,45 € ht.  (26,85 € ttc.) 
Commande au plus tard la veille avant 12h00  

(au-delà voir coffret dépanneur-non bio) 
* Minimum 5 coffrets - Livraison en sus 

 

 
 
 
 
 

 
 

               
 Produits issus de l’agréculture biologique dans un coffret 

          en pulpe de canne à sucre 100% compostable 
 

�������������������������������������������������������������������� Coffret HALAL *  
20,98 € ht.  (22,13 € ttc.) 

Commande au plus tard la veille avant 12h00  
(au-delà voir coffret dépanneur-non halal) 
* Minimum 5 coffrets  - Livraison en sus 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
                                 **Plats certifiés Halal 

 
 

 
Visuels non contractuels. Suggestions de présentation 

�
�

                       
 
 

 Nos coffrets rr eeppaass 

Pour commander : 
 
Tel : 01.61.38.20.92 
Fax : 01.61.38.20.93 
mail : avstraiteur@free.fr 
 

Assortiment de crudités et légumes marinés 
 

Sauté de Tofu à la provençale 
Salade de blé aux petits légumes 

 
Fromage du moment et sa salade en vinaigrette d’échalote 

 
Cocktail de fruits au sirop 

Taboulé de Quinoa aux crevettes 
 

Poulet rôti au naturel 
Trio de légumes bio 

 
Duo fermier et ses jeunes pousses 

 
Moelleux choco bio 

 

Attention commande 
minimum pour 
certains coffrets 

Ethiques 

Assortiment de charcuteries de bœuf et de volaille ** 
 

Filet de volaille rôti au raz-el-hanout ** 
Semoule et chouchouka comme à Blida 

 
Duo fermier et sa salade  

 
Pâtisserie Orientale du moment 
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���������������������������������������������������� Coffret DEPANNEUR 

22,10 € ht.  (23,86  € ttc.) 
Menu identique pour toute la commande - Livraison en sus 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Pack REUNION * 

12,95 € ht.  (13,86  € ttc.)  
*Minimum  5 packs  

Menu identique pour toute la commande - Livraison en sus 
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Pack PIQUE NIQUE *  
13,85 € ht.  (14,82  € ttc.)  

*Minimum  5 packs 
Menu identique pour toute la commande - Livraison en sus 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
Visuels non contractuels. Suggestions de présentation 
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Nos coffrets rr eeppaass 

Pour commander : 
 
Tel : 01.61.38.20.92 
Fax : 01.61.38.20.93 
mail : avstraiteur@free.fr 
 

Coffret de dernière minute  que vous pouvez 
commander 

De la veille 16h00 au jour même 10h00  
Nous vous confectionnons et vous livrons 

Sous réserve de disponibilités un plateau complet 
Suivant les produits du jour. 

Nous vous invitons à vous renseigner au 01 61 38 20 92  
afin de connaître les disponibilités 

Assortiment minimum pour 5 personnes  

10 clubs lunch 
(Tartinade Océane – Saumon) 

10 petits pains garnis 
(Rôti de bœuf-Emincé de volaille) 

5 Verrines de salades du jour 
5 Navettes  
(fromage/salade) 

20 Fours frais 
(Mini tartelette, mini éclairs, mini choux…..) 

 

Attention commande 
minimum pour les 

packs 

Pack Polaire/saumon  
 

1 Sandwich au pain polaire 
 saumon fumé/tastsiki/crudités 

1 Salade Océane  
1 Salade de fruits  

Pack Wrap/poulet                                                        
 

1 Wrap au Poulet       
1 Salade paysanne  

1 Brownies 
50 cl cristalline  
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   Cristaline 50cl  0,90 € ht  0,95 € ttc     1,5L  1,50 € ht 1,58 € ttc 

Vittel                 50 cl      1,20 € ht  1,27 € ttc      1,5L 2,50  € ht 2,64 € ttc  
Badoit           33 cl      1,20 €  ht  1,27 € ttc        1L   2,50 €  ht 2,64 € ttc  
Perrier           33 cl      1,30 €  ht  1,37 € ttc        1L   2,60 € ht  2,74 € ttc  
Jus d’orange     33 cl      1,50 €  ht  1,58 € ttc        1L   3,60 € ht  3,80 € ttc  
Coca-Cola         33 cl      1,25 €  ht 1,32 € ttc      1,5L  3,50 € ht  3,69 € ttc  
Heineken         33cl      1,80 €  ht 2,15 € ttc  
 

Alsace  
Riesling……………………………………………..  13,15 € ht 15,73 € ttc  
Gewurztraminer …………………………………...   12,85 € ht 15.37€ ttc  

       
Val de Loire  

Muscadet de Sèvres et Maines AOC  …….………       7,65 € ht   9,15 € ttc  
Sancerre AOC ….. …………………………....…   12,50 € ht 14,95 € ttc  
Petit Chablis AOC ….……………………..……   14,50 € ht 17,34 € ttc  
 

Bourgogne  
Bourgogne Aligoté AOC  ….…………..………..       9,20 € h t   11,00  € ttc 
 

Rosé 
Gaillac rosé AOC … …………………..……...…      7,95 € ht    9,51 € ttc  
Bandol rosé  AOC …. …………………..………..   11,60 € ht  13,87 € ttc  
Tavel rosé  AOC…. …………………..…………    12,75 € ht  15,25 € ttc  
 

Val de Loire  
Saumur Champigny  AOC  …. ………………..….            10,7 0 € ht   12,80 € ttc  
Bourgueil AOC ….……………………………..…             10,50 € ht   12,56 € ttc  

Vallée du Rhône  
Brouilly AOC  …. ………………….…..…………             12,75 € ht  15,25 € ttc  
Chiroubles AOC ….……………………..…….........   13,30 € ht   15,91 € ttc  
Cote de Ventoux AOC …. …………………….….      6,60 € ht   7 ,90 € ttc  
Cotes du Rhône  AOC ….…………………………..      8,30 € ht   9,93 € ttc  

Bordeaux  
Pavillon Royal Bordeaux AOC …. ………………       8,15 € ht   9,75 € ttc  
La croix de plagne Montagne St Emilion   AOC …...  13,50 € ht 16,15 € ttc  
Châteaux Les Rodiers 1er cotes de Blaye  AOC …...…    9,80 € ht 11,72 € ttc 
Châteaux Lamothe r cotes de Bourg  AOC …...…..                 8,75 € ht 10,45 € ttc  
 
 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à cons ommé avec modération 

 
 

��������������������������������  : 

 
Notre laboratoire étant situé au cœur de Saint-Quentin, nous nous efforçons de vous 
livrer dans les plus bref délais, dans une plage horaire d’une heure. De nombreux 
clients nous ont demandés des livaisons à heure précise, pour eux nous avons créé 
« le service ponctualité »  facturé 10 € ht. vous garantissant la livraison de 
vos plateaux à l’heure juste demandée                                                                                         

 
 
 
 

 
 

Visuels non contractuels. Suggestions de présentation 
�
�

                       
 
 
 
 
 
 

Nos coffrets repas 

Pour commander : 
 
Tel : 01.61.38.20.92 
Fax : 01.61.38.20.93 
mail : avstraiteur@free.fr 
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Comptez environ 6/10 pièces pour un apéritif (environ 1h/1h30) 
 
Suivant la durée de votre prestation nous vous recommandons un nombre moyen 
de pièces pour chaque convive : 
 

   Durée du Cocktail :      Nombre de Pièces :   
moins d’   1H00    5 à 8 pièces 
de 1H00 à 1H30    8 à 13 pièces 
de 1H30 à 2H00  12 à 17 pièces 
de 2H00 à 2H30  16 à 24 pièces 
plus de      2H30  24 pièces et plus 

 
A partir d’une douzaine de pièces vous pouvez agrémenter le cocktail d’une 
animation culinaire (dégustation de foie gras , fondue marine ou de chocolat 
etc...), n’hésitez pas à contacter votre conseiller pour des cocktails thématiques 
ou animation culinaire. 
 
En revanche pour un cocktail dînatoire (ou déjeunatoire) comptez au moins 
18/25 pièces par personnes :  ¾ salé & ¼ sucré. 
 
Nous vous présentons ici un florilège de nos prestations non exhaustif que nous 
pouvons adapter à votre budget, votre goût ou le thème de votre manifestation, y 
ajouter de la vaisselle jetable ou en dur, du personnel … alors contactez nous ! 
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Visuels non contractuels. Suggestions de présentation  
la composition des cocktails peut éventuellement être modifiée en fonction des approvisionnements 

 
 
 
 

COCKTAIL 5 pièces salées base 100 pers  
  
300 Canapés « les incontournables» 
 "jambon - saumon fumé - tomate œuf de caille  

tartare de truite - mousson /magret - fromage frais /noix…" 
200 Mini brochettes 
 "Tomate/mozzarella al pesto - œuf de caille/saumon - roulé de jambon" 
prix par personne  5,70 € ht. soit 6,10  € ttc. 
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COCKTAIL 5 pièces sucrées base 100 pers  
  
200 Mini Macarons 
 "Pistache – chocolat - citron -café - framboise" 
300 Petits fours « classiques » 
 "Caroline chocolat -caroline café  - barquette framboise  
  mille feuilles vanille et chocolat - opéra - tartelette citron…." 
prix par personne  5,80 € ht. soit 6,21  € ttc. 
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Visuels non contractuels. Suggestions de présentation  
la composition des cocktails peut éventuellement être modifiée en fonction des approvisionnements 

 
 
 

 

COCKTAIL 8 pièces base 100 pers  
 
 LES PIECES FROIDES (6 pcs) 
200 Canapés « les incontournables» 
 "jambon - saumon fumé - tomate/œuf de caille 
Tartare de truite - mousson /magret - fromage frais /noix…." 
200 Mini brochettes 
 "Tomate/mozzarella al pesto - œuf de caille/saumon - roulé de jambon" 
200 Minis minis blinis   

"Saumon /crème tsatziki – Tarama  
Chèvre frais/épices - fromage frais/truite fumée." 

 LES PIECES SUCREES (2 pcs) 
200 Petits fours « classiques » 
 "Caroline chocolat - caroline café  - barquette framboise 

 mille feuilles vanille et chocolat - opéra - tartelette citron" 
prix par personne  8,99 € ht. soit 9,62 € ttc. 
 

COCKTAIL 10 pièces base 100 pers  
  
LES PIECES FROIDES (6 pcs) 
200 Canapés « les incontournables» 
 "jambon - saumon fumé - tomate/œuf de caille  

 tartare de truite - mousson /magret - fromage frais /noix…." 
100 Mini brochettes 
 "Tomate/mozzarella al pesto - roulade de jambon/fromage frais  - abricot/foie gras" 
100 Cassolettes fraîcheur 
 "carpaccio de bœuf au basilic - pétoncles à l’huile safranée – " 
100 Cuillères chinoises « dégustation » 
 "Saumon en gravlax - guacamole/ananas –" 
LES PIECES CHAUDES (1,5 pcs) 
75 Les feuilletés chauds 
  Feuilleté au chèvre - Feuilleté légumes 
75 Spécialités           
 "Noix de saint jacques à la quimperlaise - moule à la provençale  

palourde en persillades - bouché d’escargots à la provençale " 
LES PIECES SUCREES (3,5 pcs) 
50 Mini Macarons 
 "Pistache – chocolat - citron -café - framboise" 
50 Mini cannelé 
 Spécialité bordelaise 
125 Petits fours « classiques » 
 "Caroline chocolat -caroline café  - barquette framboise  
  mille feuilles vanille et chocolat - opéra - tartelette citron…." 
125 Petits fours « gourmands »  
 "Mini tatin - fondant caramel noix - feuillantine framboise  
  daquoise pistache -palets d'or…." 
prix par personne  12,20 € ht. soit 13,05  € ttc. 
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Exemple d’animation organisé uniquement avec du personnel de service : 
 

Dégustation de foie gras  
Poêlée de foie gras frais   

Saumon mariné  
La barque de Blainville  

Grillades exotiques  
Fondue marine   

Fondue au chocolat … 
 

Visuels non contractuels. Suggestions de présentation  
la composition des cocktails peut éventuellement être modifiée en fonction des approvisionnements 
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COCKTAIL 12 pièces base 100 pers  
  
LES PIECES FROIDES (5,5 pcs) 
200 Canapés « tentations gourmandes » 
 "Magret - œufs de truite -  tomate confite/ chèvre - jambon de pays/ confiture de melon  

écrevisse - bavarois de foie gras - roulade de saumon -lard grillé aux pruneaux…." 
100 Navettes garnies 
 " rillettes de thon/tomate aux herbes - mousson de canard - tarama" 
100 Mini brochettes 
 "Tomate/mozzarella al pesto - œuf de caille/saumon " 
50 Verrines froides 
 "Gaspacho de tomate à la provençale - tartare de saumon au citron vert " 
50 Cassolettes fraîcheur 
 "Moule à l’escabèche - carpaccio de bœuf au basilic " 
50 Cuillères chinoises « dégustation » 
 "Saumon en gravlax -  guacamole/ananas " 
LES PIECES CHAUDES (2,5 pcs) 
100 Les feuilletés chauds 

"Feuilleté de saucisse - mini croque monsieur - mini quiche -Mini quiche aux 
poireaux mini pizza - sacristain aux sésame - allumette au fromage/pavot " 

50 Spécialités           
 "Noix de saint jacques à la quimperlaise - moule à la provençale  

palourde en persillades -  bouché d’escargots à la provençale " 
100 Poêlé du charcutier 
 Cuit et mariné dans une sauce au champagne : 
 Knack/saucisse de Montbéliard tranché/saucisse cocktail - 
LES PIECES SUCREES (4 pcs) 
60 Mirlitons 
 "Pyramide framboise/pistache - moelleux poire -moelleux abricot/noisette  

 pomme/noix de pécan  -larme orange - financier - beignet ananas" 
70 Mini Macarons 
 Pistache – chocolat – citron – café – framboise 
70 Mini cannelé 
 Spécialité bordelaise 
100 Petits fours « classiques » 
 "Caroline chocolat - caroline café -rectangle pistache -barquette framboise  

 mille feuilles - opéra - moelleux griotte" 
100 Petits fours « gourmands »  
 "Mini tatin - fondant caramel noix - feuillantine framboise  

danoise pistache - palets d'or" 
prix par personne 13,89 € ht. soit 14,86 € ttc. 
 



 
 

 
��
�

� 
�

�����
����

��������  
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
       

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Visuels non contractuels. Suggestions de présentation  

la composition des cocktails peut éventuellement être modifiée en fonction des approvisionnements 
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Working Campagne 20 Pièces ou 23 Pièces *   
 
Canapés « tentations gourmandes » 3 pcs * 

"jambon -saumon fumé -tomate œuf de caille  
tartare de truite -mousson /magret - fromage frais /noix…" 

Les Mini brochettes 3 pcs 
Tomate/mozzarella - Oeuf de caille/saumon - Roulade de jambon au fines herbes 

Mini club anglais variés 3 pcs 
Tarama - Saumon - Poulet au curry 

La ronde des Charcutiers 4 pcs 
Croustimini aux rillettes de Canard -Croustimini façon campagnarde 
Croustimini façon charcuterie -Saucisson sec  (Oignons grelots – Cornichons fins) 

Les petites salades en verrine 1 pcs 
Salade Océane - Salade Paysanne 

Le Panier de notre jardinier 2 pcs 
Carottes, Tomates cerise, Poivrons variés, … 
(Accompagné de sauce cocktail et mayonnaise) 

Les Toast’in de Fromage 2 pcs 
Brie de Meaux – Chèvre 

Le coin des gourmands 5 pcs 
Petite mousse au chocolat fin 
4 Fours sucrés du moment 

prix par personne en 20 pièces 18,99 € ht. soit 20,32 € ttc. 
prix par personne  en 23 pièces  22,99 € ht.  soit 24,60 € ttc. 

Working Bord de mer 20 ou 23 Pièces* 
 
Canapés « tentations gourmandes » 3 pcs* 

"jambon -saumon fumé -tomate œuf de caille  
tartare de truite -mousson /magret - fromage frais /noix…" 

Les Mini - brochettes 3 pcs 
Gambas safrané/Pois gourmands - Cœur de palmier/Ecrevisse - Abricot/foie gras 

Mini  club anglais variés 3 pcs 
Petits légumes - tartinade Océane -Volaille à la Parisienne 

La Ronde Marine 4 pcs 
Tartinette de rillettes de Thon - Tartinette de Tarama a l’espadon fumé 
Fines tranches de saumon mariné 

Nos cassolettes 2 pcs 
Avocats et crabes - Carpaccio de boeuf 

Nos  Petites de salades composés 1 pcs 
Salade asiatique - Salade du sud ouest 

Dégustations de fromage des Montagnes 2 pcs 
Brie - Reblochon 

Tentations sucrées 5 pcs 
Verrine de bavarois à notre façon 
4 Petits four sucrés 

prix par personne en 20 pièces 21,95 € ht. soit 23,49 € ttc. 
prix par personne en 23 pièces 24,95 € ht. soit 26,70 € ttc. 
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Visuels non contractuels. Suggestions de présentation  
la composition des buffets peut éventuellement être modifiée en fonction des approvisionnements 

 
 

 
 

BUFFET "Conférence"   
80g de pain de campagne coupé 

Duo de charcuteries 
Petites crudités 

Effeuillé de volaille aux herbes du maquis 
Accompagné d’oignons grelots, cornichons, moutarde, mayonnaise et sauce 

Salade exotique 
(Julienne de légumes, champignons noirs, soja, cœur de palmier, crevettes, sauce 

exotique) 
Salade Pièmontaise 

(Pomme de terre, jambon, tomate, œuf, cornichon, mayonnaise) 
Roue de Brie et sa salade 
Tarte fine aux pommes 

Mousse au chocolat 
prix par personne  15,70 € ht. soit 16,80  € ttc. 
 

BUFFET "Tradition"   
80g de pain de campagne coupé 

Effeuillé de tomates et mozzarelle al pesto 
Assortiment de charcuteries 

 Taboulé méridional 
(Semoule, poivrons, tomates…) 

Salade de Pennes à la toscane 
(Penne, tomates, courgettes, poivrons, aubergine, olive) 

Rôti de Boeuf  roti aux aromates 
Filet de volaille aux herbes du maquis finement tranché 

Accompagné d’oignons grelots, cornichons, mayonnaise, moutarde et sauce 
Roue de Brie et sa salade 

Entremet caramel/poire et sa crème anglaise 
Salade de fruits au sirop 

prix par personne  17,20 € ht. soit 18,40  € ttc. 
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Nous vous présentons ici un florilège de nos prestations non 
exhaustif que nous pouvons adapter à votre budget, votre goût 
ou le thème de votre manifestation, y ajouter de la vaisselle 
jetable ou en dur, du personnel … 
 
Des buffets avec plats chaud vous sera proposés sur devis 
suivant vos besoins,  
 

Alors contactez nous ! 
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Visuels non contractuels. Suggestions de présentation  
              la composition des buffets peut éventuellement être modifiée en fonction des approvisionnements 
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BUFFET "Affaire"  
1petit pain 55g & 45g de pain de campagne coupé 

Trio de charcuteries 
(Jambon de vendée - rosette - mortadelle pistache) 

Terrine Océanne en duo de saumon fumé 
Salade Coleslaw 

(Choux rappé, carottes rappées, sauce coleslaw) 
Taboulé aux fruits de mer 

(Semoule, épices, tomate, concombre, poivrons, oignons, menthe, moules, crevettes, supions….) 
Salade Savoyarde 

(Pomme de terre - tomate - emmental - champignon) 
Rôti de Boeuf aux aromates finement tranché 

Pavé de saumon sauce gravlax 
Accompagné d’oignons grelots, cornichons, moutarde, mayonnaise et sauce 

Roue de Brie et sa salade 
Croquant chocolat et sa crème anglaise 

Salade de fruits 
prix par personne  18,30 € ht. soit 18,46 € ttc. 
 

BUFFET  "Prestige"  
1petit pain 55g & 45g de pain de campagne coupé 

Terrine océane et ses copeaux de  saumon fumé 
Oeuf brouillé en coquille 

Salade Italienne 
(tomate, mozzarelle, olives, pesto) 

Haricots verts en salade et vinaigrette à l'échalotte 
Salade de riz gourmand aux fruits de mer 

(Riz basmati, carotte, poivrons, mais, petit pois, ananas, , moules, crevettes, supions, vinaigrette 
exotique) 

Petite brochette Marine aux épices douces 
Mini brochette de canard et caille aux figues 

Accompagné d’oignons grelots, cornichons, mayonnaise et sauce 
Duo de fromage et salade aux noix 

Entremet poire/caramel et son coulis 
Mousse chocolat 

prix par personne  19,98 € ht. soit 21,38 € ttc. 
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Visuels non contractuels. Suggestions de présentation  
             la composition des buffets peut éventuellement être modifiée en fonction des approvisionnements 
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BUFFET "Gourmand"   
1petit pain 55g & 60g de pain de campagne coupé 

Paté Richelieu (1/2) et sa tranche de jambon de pays 
Fine tranches de Saumon mariné aux herbes fraîches 

Salade de riz Balie 
(Riz basmati, carotte, poivrons, mais, petit pois,  vinaigrette) 

Salade Pièmontaise 
(Pomme de terre, jambon, tomate, œuf, cornichon, mayonnaise) 

Poêlée de légumes du soleil 
(poivrons grillés, aubergine grillé, tomate et courgettes…) 

Filet de dinde aux épices ibériques 
Pièce de boeuf rôti aux herbes du maquis 

Dodine de truite de mer aux petits légumes 
Accompagnés d’oignons grelots, cornichons, mayonnaise et sauce 

Assortiment de fromages de France 
Salade aux noix 

Entrement aux fruits et son coulis 
Mousse Gourmande 

prix par personne  21,98 € ht. soit 23,52 € ttc. 
 

Buffet "Epicurien" à 29,95 € ht. 
assortiment de pains spéciaux 100g 

 
Miroir de Foie gras 

Fines tranches de Saumon mariné au gingembre et baies roses 
Sauté de Gambas aux épices 

Tomates cerise bicolore et billes de mozzarelle au basilic 
Chiffonnade de pavé de bœuf tendre 

Saint Jacques lardées, vinaigrette à la vanille 
Ecrasé de pommes de terres aux olives et tomates confites 

Petits légumes sautés au Wok 
Ronde Fromagère 
 salade aux noix 

Dégustation de gourmandises du moment 
prix par personne  29,95  € ht. soit 32,05 € ttc. 
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Visuels non contractuels. Suggestions de présentation 
 

 
��
�
��

Entrées 

    ~ Salade du sud ouest (magret séché, gésiers)  
    ~ Effeuillé de tomate et Mozzarella au Pistou  
    ~ Melon à l’italienne (saison) 
    ~ Bavarois de la mer, crème de cive 
    ~ Fraîcheur de saumon sauce Athéna     
    ~ Pressé de foie gras mi-cuit / poêlé,  aux figues, et pain d’épice    
    ~ Grande salade landaise (Salade mêlée  Magret, Gésiers, Foie gras)   
    ~ Médaillon de foie gras mi-cuit et millefeuilles de pommes   
 
    ~ Les 6 huîtres N°2 gratinées au Champagne   
    ~ Feuilleté de Homard et Saint Jacques aux fèves   
    ~ Cassolette de langoustines et de cabillaud  au Noilly    
    ~ Corolle de Sole aux petits légumes sauce au Sancerre    
    ~ Duo d’Escargot et Pétoncle au Thym  
 

…        Et bien d’autres encore !!! 

Nous vous présentons ici un florilège de nos prestations non 
exhaustif que nous pouvons adapter à votre budget, votre 
goût ou le thème de votre manifestation. 
 
Nous définirons ensemble le menu qui conviendra le mieux à 
la prestation et le lieux choisi, et établirons un devis clef en 
main en ajoutant la vaisselle le  personnel, la boisson, tables, 
chaises… 
 
 

Alors contactez nous ! 
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Les plats 
 (accompagné de leur garnitures ) 
 

~ Filet de Loup de Mer en crumble de noix   
~ Brochette de Thon et MahiMahi à la Sétoise    
~ Escalope de Saumon et Sole au Champagne   
 
~ Mignonnette de Poulet farcie aux Cèpes , sauce Morilles   
~ Caille farcie au foie gras , sauce façon Albufera   
~ Filet d’Autruche aux poivres   
~ Duo de filet de Canard et Caille aux figues   
~ Pavé de Biche aux morilles    
~ Filet mignon de Sanglier grand Veneur   
~ Tournedos Rossini    
~ Filet de Bœuf en feuilletage façon Wellington     
~ Mignon de Veau aux Langoustines   
~ Noisette d’agneau à l’estragon  

~ Carré d’Agneau en croûte d’Amande et émulsion de Sésame   
 

        …        Et bien d’autres encore !!! 
   
 Timbaline de riz mixte / poêlée de légumes du soleil   
 Gratin de pommes de terre aux châtaignes /fagots de légumes croquants  

    Gratin dauphinois lardé / poêlée de petits légumes 
 

Fromages 
  (Accompagné de salades mêlées) 
~ Plateau de Fromages   
~ Toast au Cabécou et herbes du maquis (à gratiner) 
~  Feuilleté Normand (camembert/pommes)   
 

Desserts 
 

~ Eclat des Ïles, coulis passion 
~ Croustillant chocolat/noisette, crème anglaise 
~ Bavarois aux fruits rouges, coulis 
~ Miroir aux fruits, coulis 
~ Fondant-coulant au chocolat 
~ Charlotte aux poires 
~ Délice aux trois chocolat, crème anglaise-  
~Fraisier et son coulis 
~ Framboisier et son coulis 
~ Truffon au chocolats, crème anglaise 
~ Coeur de griottes, sauce cherry 
~ Tarte Tatin et sa glace vanille 
~ Feuilleté de fruits rouge au miel de châtaignier 

 

…        Et bien d’autres encore !!! 
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Les tarifs du présent catalogue n’inclus pas la livraison, celle-ci 
étant dépendante du nombre, de l’horaire et de la zone prévue, 
nos forfaits vous seront présentés sur simple demande. 
Nous avons la possibilité de vous louer de la vaisselle, du 
mobilier, mais aussi fournir du personnel de cuisine ou de 
service, contacter votre conseiller afin d’établir un devis clef en 
main ! 

CONDITIONS DE VENTES 
(Extraits) 

Délai et conditions de commande : 
Pour nos coffrets repas, un bon de commande est à télécharger sur notre site 
www.avstraiteur.com et à nous renvoyer par Fax au 01 61 38 20 93 au plus tard avant 16h la 
veille, au-delà et jusqu’à 10h le matin même, le coffret dépanneur peut vous être livré suivant 
nos disponibilités (renseignez vous au 01 61 38 20 92). 
La commande n’est validée que par le rappel de nos services afin de confirmer la bonne 
réception du fax et la prise en compte de votre commande. 
Pour nos autres prestations un devis est établi et doit nous être renvoyé 48 heures minimum 
avant la date de la prestation, signé avec la mention « bon pour accord » un acompte pourra 
être demandé. 
Annulation : 
Toute annulation à moins de 24 h entraîne le règlement intégral de la commande. Toute 
annulation entre  48h et 24h avant la prestation le règlement de 50 % de la facture prévus sera 
demandé. 
Tarifs : 
Nos tarifs sont exprimés Hors Taxes en Euros, les produits livrés sont au taux de tva de 7 %, 
hormis la vaisselle jetable et dur, et les boissons alcoolisées soumis au taux de 19,60 %, les 
boissons soft sontà 5,5 %. Ces taux sont révisables à tout moment suivant la législation  
applicable le jour de la livraison. 
Livraison : 
Nous livrons nos prestations dans un créneau d’une heure autour de l’horaire demandé sur le 
bon de commande, la société « A Vôtre Service ! Traiteur » ne pourra être tenue pour 
responsable en cas de perturbation extérieur (grèves, intempéries…) ou d’inexactitude ou 
d’approximation dans l’indication du lieux de livraison (adresse, bureau….). 
La société « A Vôtre Service ! Traiteur » ne pourra être tenue pour responsable d’une 
mauvaise mise en œuvre des produits livrés, ceux-ci devant être consommés le jour même et 
conservé sans briser la chaîne du froid. 
Seul seront  recevable les réclamations formulées par écrit  au moment de la livraison. 
Conditionsde règlement : 
Toutes nos marchandises doivent être réglées à réception de facture sauf accords prévus avec 
la direction par écrit. 
 
Seul le tribunal de Versailles est compétant en cas de litiges. 
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